MITTAGSMENU

Montag-Freitag: 11.30 Uhr - 15.30 Uhr - (gilt nicht an Feiertagen)

D1.YUZU SHOYU
Hiihner- und Meeresfriichtebriihe, Sojaso3e
mit Gemiise, 1/2 Ei, Pakchoi, Mais, Seetang,
Bambus, Friihlingszwiebeln,
chicken and seafood broth, soy sauce with vegetables,

1/2 egg, pak choi, corn, seaweed, bamboo, spring onions,

a. Garnelen Prawns **“**" 10,50€
b. Hanchenfleisch Chicken ““>*"' 9,90€
c. Rindfleisch Beef *“** 10,50€

D2. TANTANMEN '*<> ™
Hiihnerbriithe, Miso Sesam mit
Sojasprossen, Pakchoi, Mais, 1/2 Ei, Bambus,
Seetang, Chiliol und Friihlingszwiebeln.
chicken broth, miso sesame
with bean sprouts, pak choi, corn, 1/2 egg,
bamboo, seaweed, chilli oil and spring onions.
a. gehacktes Hahnchen 9,90€
chopped chicken
b. gehacktes Rindfleisch 9,90€
chopped beef

D4. FRIED UDON
Udon-Nudeln gebraten, Kaiserschoten, Karotten,
Champignons, Pak-choi, Paprika, Sojasof3e, Sesam
fried udon noodles, snow peas, carrots,
mushrooms, pak choi, peppers, soy sauce, sesame
a. Tofu “" (Vegan) 9,00€
b. Hahnchen chicken “" 9,90€
c. Rindfleisch beef *™ 10,50€
d. Garnelen prawns**” 10,50€

D5. YAKA SOBA
Soba-Nudeln gebraten
mit Karotten, Kaiserschoten, Champignons,
Friihlingszwiebel, Brokkoli, Paprika, Sesam
soba noodles with carrots, snow peas, mushrooms,
spring onions, broccoli, bell peppers and sesame
a.Tofu ™ (Vegan) 9,00€
b. Hahnchen chicken *" 9,90€
c. Rindfleisch beef “?10,50€
d. Garnelen prawns**” 10,50€

D3.TEMPURA UDON®
Hiihner-Meeresfriichte Briihe
mit Sojasauce, Gemiise, 1/2 Ei und
Friihlingszwiebeln, Udon Nudeln.

chicken seafood broth with soy sauce, vegetables,

1/2 egg and spring onions, udon noodles.

a.Tempura-Garnelen tempuraprawns 11,90€
b. Gebackenes Hithnchen baked chicken 10,90€
c. Tori Gyoza (Huhnchen) (chicken)
d. Gegrillter Lachs grilled salmon

D6.TORI YAKI BOWL “ 9,90€
gegrilltes Hihnchenfleisch, Gemiise

mit eingelegtem Ingwer, Paprika, Gurke,

Teriyaki So8e, Sesam, serviert mit Reis
grilled chicken, steamed vegetables with

pickled ginger, peppers, cucumber, teriyaki sauce,

sesame, served with rice

D7. YASAI *"

Hausgemachte Dunkel-Sauce und gebratene Brokkoli,

Paprika, Zuckererbsen, Champignons, Karotten,
Zwiebeln, Pak-Choi, serviert mit Reis
Homemade dark sauce fried with broccoli, bell pepper,
mangetout, mushrooms, carrots, onions,
pak- choi, served with rice
a.Tempura Tofu tempura tofu 9,00€
b. Gegrilltes Hiihnchen grilled chicken 9,90€
c. Gegrilltes RinderspieBBe grilled beef skewers 10,50€
d. Gegrillte Garnelen grilled prawns 10,50€

D10. LACHS DON®*® 9,50€
Roher Lachs, Sushireis, Fischrogen
roe salmon, sushi rice, fish roe

D8. JAPANISCHES CURRY ?
Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln,
und Knoblauch serviert mit Reis
potatoes, carrots, onions,
and garlic served with rice
a. Burger Partties 10,90€
b. Hahnchen-Tempura chicken tempura 9,90€
c. geschnittenes Rindfleisch sliced beef 9,90€

D11. SPICY TUNA DON *°* 11,90€
Gekochter Thunfisch, Garnelen Tempura,
Edamame, Fischrogen, Radieschen, eingelegter
Rettich, Avocado, Gurken, Sushireis (leicht scharf)
boiled tuna, shrimp tempura, edamame,
fish roe, radish, pickled radish,
avocado, cucumbers, sushi rice (slightly spicy)

b. Hahnchen-Tempura
c. geschnittenes Rindfleisch®? sliced beef 9,90€

D9. JAPANISCHES UDON CURRY

Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln, Knoblauch

serviert mit nudeln
potatoes, carrots, onions, garlic,
served with noodles
a. Burger Partties “* 10,90€

(A, 2)

D12. AROMA BOWL "V

gemischter Salad, Wakame Salat, Paprika, Mais,
Gurken, Sojasofle, Radieschen, Cocktailsof3e,

Sesam-Unagi Sof3e mit Reis

mix salad, wakame salad, peppers, corn, cucumber, radish,
soy sauce, cocktail sauce, sesame unagi sauce with rice

a. Tofu 9,00€

b. gegrilltes Hahnchen grilled chicken 9,90€
c. gegrillter Lachs ® grilled salmon 10,90€

10,90€
12,90€

chicken tempura 9,90€

SUSHI-MITTAGSMENU

Montag-Freitag: 11.30 Uhr - 15.30 Uhr
(gilt nicht an Feiertagen)
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D13. SAKE MAKI® D14.TEKKA KAPPA D15. TUNA MAKI ** D16. HIRAMASA © D17.EBI MAKI®
(6 Stk) 5,00€ MAKI® (6 Stk) 5,00€ (6 Stk) 5,00€ (6 Stk) 5,00€ (CREX S
Lachs Gelbflossen-Thunfisch & Gurke gekochter Thunfisch Hiramasa kingdfish, gekochte Garnelen
salmon Yellowfin tuna and cucumber boiled tuna Schnittlauch, Chili-Mayo boiled shrimp
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D18. SALMON SKIN D19.AVOCADO' D20.KAPPA" D21.0SINKO ™ D22.KAMPYO ™
MAKI"” (6 Stk) 5,00€ (vegan) (6 Stk) 4,00€ (vegan) (6 Stk) 4,00€ (vegan) (6 Stk) 4,00€ (vegan) (6 Stk) 4,00€
gegrillte Lachshaut & Sesam Avocado und Sesam Gurke und Sesam Eingelegter Rettich & Sesam eingelegter Kiirbis & Sesam
grilled salmon skin & sesame avocado and sesame Cucumber and sesame pickled radish and sesame pickled pumpkin and sesame

D23. SAKE AVOCADO 1.0 *"™*
(4 Stk) 5,50€
mit Lachs, Avocado, Frischkase
Fischrogen und Sesam
with salmon, avocado,
cream cheese, fish roe and sesame

D24. MAGURO 1.0 **'?
(4 Stk) 6,00€
mit Gelbflossen-Thunfisch,Gurken,
Frischkase, Fischrogen und Sesam
with yellowfin tuna, cucumber,
cream cheese, fish roe and sesame

D27.EBITEMPURA 1.0 **" D28. EBI AVOCADO 1.0 *"**

(4 Stk) 5,50€
mit gekochten Garnelen, Avocado,
Fischrogen und Sesam
with boiled shrimp, avocado,
fish roe and sesame

(4 Stk) 6,00€
mit Garnelen im Tempuramantel,
Gurken, Frischkase, Sesam
with shrimp in tempura coating,
cucumber, cream cheese, sesame

D31.VEGAN1.0™"

D32. TUNA TATAR ROLL **"*'?
(4 Stk) 7,50€ (leicht scharf)
mit Avocado, Gurken, griinem Spargel
Tempura, Frischkdse ummantelt mit
Thunfischtatar, Fischrogen,

(4 Stk) 5,00€
mit Gurke, Rucola, Avocado, eingelegtem
Kirbis und Topping Brokkoli Beads
with cucumber, rocket, avocado, pickled
pumpkin and topping broccoli beads

tempura, cream cheese coated
with tuna tartare, fish roe, spring onions
and sesame unagi sauce

Lauchzwiebeln und Sesam-Unagi Sauce
with avocado, cucumber, green asparagus

D25. CALIFORNIA 1.O “'?
(4 Stk) 5,50€
mit Krebsfleischimitat ,Avocado,
japanische Mayo, Fischrogen & Sesam
with imitation crab meat, avocado,
japanese mayo, fish roe and sesame

D29. CHICKEN 1.0 *"

(4 Stk) 5,50€
Huhnchen Tempura, Gurke,
Frischkase, Sesam
Chicken Tempura, cucumber,
cream cheese, sesame

D33.LACHS TATAR ROLL *"***
(4 Stk) 7,50€ (leicht scharf)
mit Gurken, Avocado, Spargel Tempura
ummantelt mit Lachstatar, Fischrogen,

Lauchzwiebeln und Sesam-Unagi Sauce
with cucumber, avocado, asparagus tempura,
coated with salmon tartare, fish roe, spring

onions and sesame unagi sauce

Wir reichen lhnen dazu gratis eine kleine Miso-Suppe als Dankeschon.

D26.LACHS 1.0 "'"*
(4 Stk) 5,50€
mit Lachs, Avocado, Frischkase
Rucola, Fischrogen und Sesam
with salmon, avocado, rucola
cream cheese, fish roe and sesame

D30.VEGAN .0 ™"
(4 Stk) 5,00€
mit Gurke, Avocado,
eingelegtem Rettich und Sesam
with cucumber, avocado,
pickled radish and sesame
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VEGAN

D34.VEGAN BEST FRIEND ROLL "
(4 Stk) 5,50€
mit eingelegtem Rettich,
eingelegtem Kiirbis, Gurken umwickelt
mit Avocado und
veganer Sesam Sof3e
with pickled radish, pickled pumpkin,
cucumber wrapped with avocado
and vegan sesame sauce
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